
Intervenants
Le Maitre Pâtissier Cellier animera les ateliers marqués par le symbole * (Les 20, 22 et 26 mars) .

Le Chef Simon animera les autres ateliers. 

Date Horaires Catégorie Thèmes Tarifs

Jeu. 1 A la carte
Thème au choix de la clientèle

(matin, après-midi, soirée)

Ven. 2 13h00 - 15h30 Réservé Macarons (Réservé au porteur de coupon Groupon) Complet

Sam. 3 09h00 - 11h30 Réservé Macarons (Réservé au porteur de coupon Groupon) Complet

Dim. 4 10h00 - 15h30 Réservé CE Puget

Mar. 6

18h30 - 20h30

A la carte

Cuisine japonaise

Thème au choix de la clientèle

(matin, après-midi, soirée)

Makis/Sushis
70 €

Mer. 7

14h00 - 17h00

18h30 - 20h30

Atelier Duo 

enfant/parent

Cuisine japonaise

Salé/Sucré 

Quiche lorraine et Brownies

Makis/Sushis 

30 €

70 €

Jeu. 8 A la carte
Thème au choix de la clientèle

(matin, après-midi, soirée)

Ven. 9 A la carte
Thème au choix de la clientèle

(matin, après-midi, soirée)

Sam. 10

10h00 - 12h30

14h00 - 17h00

Pâtisserie

Atelier Enfants

Macarons (Réservé au porteur de coupon Groupon)

Libre pour fêter les anniversaires

Complet

Dim. 11 10h00 - 15h30
Les asperges dans 

tous leurs états

Chartreuse de coquille Saint Jacques aux asperges 

beurre de grappa

Asperges en sauce mousseline

Mousse aux trois chocolats

entrée, plat et dessert (vin et café offerts)

Accompagnant 40 € 

50 €

Mar. 13

18h30 - 20h30

A la carte

Cuisine japonaise

Thème au choix de la clientèle

(matin, après-midi, soirée)

Makis/Sushis
70 €

Le programme se poursuit sur la page suivante

Programme du mois de Mars
www.chefouichef.com



Date Horaires Catégorie Thèmes Tarifs

Mer. 14

10h00 - 15h30

18h30 - 20h30

Réservé

Cuisine japonaise

CE Puget

Makis/Sushis 70 €

Jeu. 15 A la carte
Thème au choix de la clientèle

(matin, après-midi, soirée)

Ven. 16 A la carte
Thème au choix de la clientèle

(matin, après-midi, soirée)

Sam. 17 14h00 - 17h00 Atelier Enfants Libre pour fêter les anniversaires

Dim. 18 10h00 - 15h30
Pâtes fraîches 

au blé dur

Tagliatelles colorés naturelles 

(encre de seiche, tomate et épinards)  

Ravioles de Saint Jacques à la sauce citronnelle

Iles flottantes

entrée, plat et dessert (vin et café offerts)

Accompagnant 40 € 

50 €

Mar. 20

14h00 - 17h00

18h30 - 20h30

Pâtisserie *

Cuisine japonaise

Tarte tropézienne

Makis/Sushis

50 €

70 €

Mer. 21

14h00 - 16h30

18h30 - 20h30

Pâtisserie

Cuisine japonaise

Macarons (Réservé au porteur de coupon Groupon)

Makis/Sushis

Complet

70 €

Jeu. 22 14h00 - 17h00 Pâtisserie * Chocolat de Pâques (moulages) 50 €

Ven. 23 A la carte
Thème au choix de la clientèle

(matin, après-midi, soirée)

Sam. 24 14h00 - 19h00

Gratiné lyonnais aux oignons

Ravioles au foie gras, sauce aux cèpes

Mousse aux trois chocolats 

entrée, plat et dessert (vin et café offerts)

Accompagnant 40 € 

50 €

Dim. 25 10h00 - 16h00 Réservé Atelier réservé au CE DCNS Complet

Lun. 26 13h00 - 13h00 Pâtisserie * Chocolat de Pâques (moulages) 50 €

Mar. 27

18h30 - 20h30

A la carte

Cuisine japonaise

Thème au choix de la clientèle

(matin, après-midi, soirée)

Makis/Sushis
70 €

Le programme se poursuit sur la page suivante



Date Horaires Catégorie Thèmes Tarifs

Mer. 28

18h30 - 20h30

A la carte

Cuisine japonaise

Thème au choix de la clientèle

(matin, après-midi, soirée)

Makis/Sushis
70 €

Jeu. 29 A la carte
Thème au choix de la clientèle

(matin, après-midi, soirée)

Ven. 30 13h00 - 15h30 Pâtisserie Macarons (Réservé au porteur de coupon Groupon) Complet

Sam. 31 Programme en cours d'élaboration


